
FESTTAGSBRATEN:
 

 Schweinefilet im Speckmantel – unser spezieller Klassiker

 Schweinehals oder Schweinebauch mit feiner Semmel-Brätfüllung 

 Spanferkelkotelett, -schlegel, -schulter, gerollter Spanferkelbauch 

 Gefüllter Kalbshals mit feiner Semmelfüllung 

 Gefüllte Kalbsbrust, zart und saftig – mit Semmelfüllung 

 Zarter, saftiger Kalbsbraten vom einheimischen Milchkalb

 Saftige Rinder- oder Schweinerouladen gefüllt oder ungefüllt 

 Sauerbraten fertig eingelegt

 Frische Hähnchenbrüstchen / Hähnchenkeulen

 Putenbrust mit Frischkäse-Gemüse-Füllung

 Frische Enten und Gänse – die Klassiker an Weihnachten

 Frische Entenbrüstchen, Entenhaxerl, Gänseteile  

 Lammrücken und Lammschlegel frisch auf Vorbestellung 

 Lammkoteletts und -lende von der Härtsfelder Heidschnucke 

 Hirschkalb und Wild aus dem Isarwinkel 

 Rindfleisch aus eigener Schlachtung im Hause

 Weihnachts
KLASSIKER

WEBERS

– „Ente to go“ 
(Ente mit Kartoffelknödel und 
Blaukraut für drei Personen, fertig 
gewürzt, nur noch erwärmen)

– „Hirsch to go“ 
(Hirschkalbsgulasch mit Semmelknö-
del, Blaukraut und Apfel-Preiselbee-
ren für drei Personen, fertig gewürzt, 
nur noch erwärmen)

Etwas Besonderes:

Idee: 
Schenken mit Geschmack 
- Gutscheine 
- Geschenkkörbe 
- Wurstpräsente

Wir wünschen Ihnen ein frohes Weihnachtsfest!  Ihre Feinkost Metzgerei Weber mit Fachpersonal

-



                Würstl: 

 Weißwurst – mit Gold prämiert 
 Schweinsbratwürstel roh oder gebrüht
 Kalbsbratwürstel,
 Wiener, fein geräuchert
 Geschwollene 
 sowie unser gewohntes Würstlsortiment

 Name und Vorname des Bestellers  Telefon Abholdatum, ca. Uhrzeit

Bestellzettel:
Die Bestellung können Sie persönlich bei uns abgeben oder per Fax unter 08042-509103 zusenden. Wir haben am 24.12. bis 12 Uhr unser Geschäft geöffnet.

Für Fondue und Raclette:

Rind-, Schwein-, Kalbfleisch, Arizonabraten sowie  
Putenbrustfilet, von Hand geschnitten. 
Dazu unsere Fonduesoßen 
 
Unsere hausgemachten Beilagen 

 Hausgemachte Semmelknödel, Brezenknödel,  
    Speckknödel, Spinatknödel, Käsknödel 

 hausgemachtes Blaukraut und Sauerkraut

Für die Festtagssuppe: 
 hausgemachte Leberknödel, Leberspätzle, Brätspätzle, Maultaschen und Griesnockerl 

Unser Tipp zu Weihnachten: 
 Einheimisches Jungrindfleisch und Milchkalbfleisch aus eigener Schlachtung im Haus. 
 Junges Lammfleisch aus dem Isarwinkel, Hirschkalb- und Spanferkelspezialitäten,  
 feinste Wurstprodukte aus eigener Herstellung und küchenfertig hergerichtete Feinkostprodukte,   

     geschmackvolle Geschenkartikel. 
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